
Zupa - do wyboru

Dania gorące – do wyboru

•	 Kurkowa z kaszą i świeżym koprem
•	 Zupa pomidorowa z kawałkami pomidorów i lanymi kluseczkami
•	 Krem z pieczonego kalafiora / chrust z batata 
•	 Krem borowikowy z grzankami

•	 Polędwiczka wieprzowa w sosie serowo – szpinakowym /  
puree z warzyw korzeniowych / marchewka glazurowana 
	

•	 Udo kacze pieczone w ziołach / sos demi glace / blin ziemniaczany /  
szparagi na maśle 

•	 Filet z kurczaka supreme (z kostką) / puree z kalafiora /  
zapiekanka ziemniaczana z warzywami i parmezanem / oliwa ziołowa 

•	 Danie rybne: Sandacz z sosem krewetkowym / puree ziemniaczane /  
szparagi na maśle   

•	 Danie wegetariańskie: Pieczone bataty z masłem tymiankowym  
i burratą / sałatka z rukoli i granata  

•	 Dla dzieci:  
Nuggetsy / ziemniaki pieczone / surówka  

14 zł/porcja

56 zł/porcja

58 zł/porcja

56 zł/porcja

68 zł/porcja

48 zł/porcja

34 zł/porcja
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Dania gorące podane na paterach patera na 10 osób 

Przekąski podane do stołu 

Na słodko

•	 Mix pierogowy – domowe pierogi Trzy Po Trzy
•	 Kofty wołowe / talarki ziemniaczane z warzywami grillowanymi /  

sos z pieczonego bakłażana

•	 Tatar wołowy z dodatkami – serwowany po daniu gorącym
•	 Półmisek wyrobów własnych + sos tatarski + ogórek małosolny
•	 Schab faszerowany sałatką z ananasem i pieczarką marynowaną
•	 Galantyna z kaczki z brzoskwiniami 
•	 Tatar ze śledzia na grzankach + sakiewki z rzodkwi z faszerowanym łososiem
•	 Pierożki z ciasta francuskiego ze szpinakiem i grzybami
•	 Sałatka z karmelizowaną gruszką, orzechami i szynką szwarcwaldzką 
•	 Koszyczki z tortilli z pastą awokado i krewetką 
•	 Sałatka selerowa z kurczakiem i żurawiną

•	 Patera ciast: 3 rodzaje  (Na 10 osób) 
•	 Tort Pavlova

Zestaw na 10 osób:  850 zł

460 zł 

300 zł

180 zł/szt.
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