
Zupa - do wyboru

Dania gorące – do wyboru

•	 Kurkowa z kaszą i świeżym koprem
•	 Krem z ogórka małosolnego  / grzanki razowe
•	 Wiosenna zupa z młodej kapusty z pulpecikami cielęcymi
•	 Chłodnik wegański z botwiną na mleku kokosowym
•	 Rosół z domowym makaronem

•	 Pieczeń z karkówki / sos kurkowy / wiejska tołkanica z młodych  
ziemniaków i kefiru (puree z ziemniaków w mundurkach) /  
sałatka z fasolki szparagowej, pomidorków koktajlowych i sera feta 

•	 Udo kacze pieczone w ziołach / ziemniaki gratin /  
sałata ze śmietaną i rzodkiewką 

•	 Policzki wieprzowe / sos własny / puree ziemniaczane /  
ogórek małosolny 

•	 Sandacz pieczony z masłem czosnkowym / pieczone ziemniaki  
w mundurkach / mix sałat w sosie vinaigrette 

•	 Danie wegetariańskie: PCukinia faszerowana kaszą,  
warzywami i tofu  

•	 Dla dzieci: Nuggetsy / ziemniaki pieczone / surówka  

14 zł/porcja

54 zł/porcja

58 zł/porcja

54 zł/porcja

68 zł/porcja

48 zł/porcja

26 zł/porcja
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Dania gorące podane na paterach patera na 10 osób 

Przekąski podane do stołu 

Na słodko

•	 Mix pierogowy / żeberka bbq / babka ziemniaczana

•	 Tatar wołowy z dodatkami
•	 Deska mięs + smalczyk + ogórek
•	 Boczek pieczony w kminku / mix pasztetów / sos tatarski
•	 Rolada z indyka ze szpinakiem i grzybami + papryka faszerowana 
•	 Jajka w sosie szczypiorkowym + chorizo z serkiem śmietankowym
•	 Śledź w kurkach
•	 Półmisek rybny: ryba faszerowana + poduszeczki z ciasta francuskiego z pieczoną 

krewetką
•	 Bruschetta z ricottą  / pesto bazyliowe / pieczone pomidorki cherry
•	 Caprese 
•	 Sałatka z kurczakiem i granatem

•	 Patera ciast: 3 rodzaje  Na 10 osób 
•	 Tort Pavlova

Zestaw na 10 osób:  850 zł

460 zł 

300 zł

180 zł / szt.
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